Schlossrestaurant Zentgraf

Kochkunst < Historie

Unser
5 Gang
Clara & Franz Menii
entnehmen sie dem Tischaufsteller

Unsere Empfehlung:

Rindertatar wie der Chef es mag

Fenchelmayonnaise, gebackenes Eigelb,

Bio Pommes Frites
27,00 €
Pulled Pork, Cheddarkésesofe,
eingelegte Salatgurke, Coleslaw

Vorspeise 11,60 € / Hauptgericht 21,00 €

Fisch

Gebratener Zander, Wokgemiise, gebackenes
Risotto, SoBe von gerdostetem Knoblauch- Sesam
Gebratenes Lachsfilet, Gemiisebulgur-
Auberginen- Cannelloni, Ofentomatensofe
Dorade in Kapern- Pinienkernen gebraten,
cremierter Lauch, gebackene Polenta

35,50 €

34,80€

27,50 €

Fleisch

Gekochte Kalbszunge, Madeira SoBe, Kartoffel- 24,80€
Schinkenroulade, glaciertes Erbsen- Mohrengemdiise
Gegrilltes Entrecote

vom Wasserbiiffel ,Biiffel Bill“

aus dem Beefer, Pfefferrahmsofe,

kleines Gemuse, , Frankfurter Griiner SoBe“-
Krauterbutter, ,smashed potatoes”
Schweinefilet im Schinkenmantel, Pilzrahm,
Brokkoli, Kartoffelkroketten

Backhendl von franzosischer Maishdhnchenbrust 23,50 €
mit Paprikafrischkise gefiillt, Ofen- Kartoffel-
Wurzel- Gemiise, Limonen- Estragon- Sofie
Sous vide gegarte Lammbiifte,
Thymianbliiten Jus, pikante Bohnen,
SiiBkartoffel- Bergkase- Tiirmchen

42,90 €

26,50 €

33,80€

Vorspeisen

Eis und Sorbet

Popcorn

Banane Kirsch
Ananas Kokos
Holunder- Schmand

Kleiner, gemischter Salat 9,50 €
(Wahlweise mit Vinaigrette oder Joghurt-
Hausdressing)
Gebackener Mozzarella von ,,Biiffel Bill“, 11,80 €
geschmolzene Tomaten, Rucola, Rucoladl
2Marrakesch Teller mit Hummus, 13,00 €
Bulgur, gegrillter, eingelegter Zucchini,
Krautersalat (vegan)
Vitello Forello Kalbsraten, Rauchforellensofe, 12,90 €
Krautersalat, gepickelte Mohre
Gemiise- Knusperrollchen, Zitronengras- 8,90 €
Knoblauch- Dressing, Krautersalat (vegan)

Suppen
Gebundene Fischsuppe mit FischspieB 9,50 €
Lyoner Zwiebelsuppe mit Rotwein, 8,80€
Bergkasecrouton
Kokos- Mais- Currysuppe mit Falafelbéllchen = 8,80 €
(vegan)

Vegetarisch/ Vegan
Ziegenfrischkise Ravioli, Linsenbolognese, 22,80 €
gerostete Walniisse
Spinatsemmelknddel, Schmorzwiebeln, 21,50 €
Bergkise, Blattspinat
Jackfrucht- Boulette auf Ofengemiise, pikante 21,50 €
TomatensofBe (vegan)

Dessert
Brombeere- Joghurtcreme, Mandelbisquit, 14,30 €
Holunderbeere- Schmand Eis
Wiener Kaffeemousse, Sauerkirsch- Gel, 14,80 €
Knusperboden, Vanilleeis
Gebrannte Kokosnusscreme, Mangosalat, 14,00 €

Kakao- Hippe, Ananas- Kokos- Eis

Mentidessert

14,50 €




